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MENU
UEGETARIANO

DISPONIBLE: TODOS LOS DIAS

\‘I \‘I \‘I \‘I

PLATOS ©

-NACHOS DE MAIZ AZUL CON DIPS DE QUESO Y FRIJOLES (2, 14)
—TACO DE GUACAMOLE Y BERENJENAS l[, (1, 14)
-SETAS SALTEADAS CON HUEVO POCHE (2. 3)

-CHEESEBURGUER VEGETARIANA CON SALSA MAYO CHIPOTLE
@ (1,2,3,4,5,9,10, 11, 13, 14)

POSTRE PdRd
UNO MISM

-PINA ASADA CON HELADO DE VAINILLA Y CRUMBLE (2. 3.4,5,9)

VU BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)

~VINO TINTO: RAMON BILBAO CRIANZA (®)
~VINO BLANCO: RAMON BILBAO VERDEJO (®)
-~-SANGRIA DE CAVA O CLASICA
-CERVEZA
-REFRESCOS

SOLO JUEVUES SOLO SdBaDos

55’ ys5'oc 50"«

€N PLANTA BAJA €N PLANTA BAJA €N PLANTA ALTA




LIS"CFIDO DE
ALERGENOS

\‘I \‘I \‘I \‘I

1: Gluten
2: Lacteos
3: Huevos
4: Frutos secos
5: Cacahuetes
6: Pescado
7: Moluscos
8: Crustaceos
9: Soja
10: Mostaza
11: Sésamo
12: Altramuces
13: Apio
14: Sulfitos
L Picante
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