


NMENU JUEVES
“PA OLUIDAR”

DISPONIBLE: SOLO LOS JUEVES

PLATOS 7

-TACO DE GAMBAS ENCHIPOTLADAS Y GUACAMOLE
~GUACAMOLE CON TORREZNOS
-CROQUETAS DE JAMON JOSELITO
-GRINGAS AL PASTOR CON PICO DE GALLO DE PINA
-HAMBURGUESA DE ANGUS, QUESO GRUYERE Y
MAYO CHIPOTLE

—TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

BEBIDAS

(2 HORAS De BARRA LIBRe)

—~VINO TINTO: TARSUS CRIANZA, AZPILICUETA CRIANZA
-VINO BLANCO: TARSUS VERDEJO
—~-SANGRIA DE CAVA O CLASICA
—-CERVEZA
-REFRESCOS



MENU
“PA OLUIDAR”

PLATOS 4

-TACO DE GAMBAS ENCHIPOTLADAS Y GUACAMOLE
-GQUACAMOLE CON TORREZNOS
-~-CROQUETAS DE JAMON JOSELITO
—-GRINGAS AL PASTOR CON PICO DE GALLO DE PINA
-HAMBURGUESA DE ANGUS, QUESO GRUYERE Y
MAYO CHIPOTLE

POSTRES PdR€ cONMPARTIR

—TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
—TARTA TRES LECHES

'

BEBIDAS

(2 HORAS De BARRA LIBRE)

—-VINO TINTO: TARSUS CRIANZA, AZPILICUETA CRIANZA
-VINO BLANCO: TARSUS VERDEJO
-SANGRIA DE CAVA O CLASICA
—-CERVEZA
-REFRESCOS



W

PLATOS 0

—~TACO CRUJIENTE DE ATUN Y YEMA DE HUEVO TEXTURIZADA
-TIRADITO DE PRESA IBERICA, LECHE DE TIGRE AHUMADA Y
AGUACATE SALTEADO
-CROQUETAS DE JAMON JOSELITO
-GAMBAS EN TEMPURA CON SALSA CHILI MAYO
—RACK DE CERDO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA
BARBACOA KOREANA

POSTRE Parq COMPARTIR

" —TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

BEBIDAS

(2 HORAS DE BARRA LI

BRE)

—VINO TINTO: TARSUS CRIANZA, AZPILICUETA CRIANZA
-VINO BLANCO: TARSUS VERDEJO
—~-SANGRIA DE CAVA O CLASICA
—-CERVEZA
-REFRESCOS

60'00 €




MENO
DESPECHADO

-CEVICHE DE CORVINA Y CAMARON, CON LECHE DE TIGRE DE AJI
Y CEBOLLA ENCURTIDA
-STEAK TARTAR DE PICANA MADURADA Y KIMCHI
-~-CROQUETAS DE JAMON JOSELITO
-GAMBAS EN TEMPURA CON SALSA CHILI MAYO
-CODILLO A BAJA TEMPERATURA, LACADO CON SALSA
AGRIDULCE Y PURE DE BONIATO ASADO

—TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

~VINO TINTO: TARSUS CRIANZA, AZPILICUETA CRIANZA
-VINO BLANCO: TARSUS VERDEJO
-SANGRIA DE CAVA O CLASICA
—-CERVEZA
-REFRESCOS

Ge‘oo €




