
69‘00 €
MÁS IVA MENÚ



40‘00 €
MÁS IVA 

menú
DES(AHOGO)

PLATOS

-TACO DE GAMBAS ENCHIPLOTADAS Y GUACAMOLE

-TIRADITO DE PEZ LIMÓN, CAMCHA PICANTE Y AGUACATE 

TATEMADO

-CROQUETA DE JAMÓN JOSELITO

-GRINGAS AL PASTOR CON PICO DE GALLO DE PIÑA

-HAMBURGUESA DE ANGUS, GRUYERE Y MAYO CHIPOTLE

5H5‘00 €
MÁS IVA 

-TARTA DE CHOCOLATE

-Torta Gallega

postre para compartir

BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)

LOS  JUEVES 2 HORAS Y MEDIA

-Vino tinto: Tarsus crianza, Azpilicueta crianza

-Vino blanco: Tarsus verdejo

-Sangría de cava, clásica o vino blanco

-CERVEZA

-REFRESCOS

40‘00 €

disponible: SOLO LOS JUeves

MENÚ  JUEVES 
“PA OLVIDAR”

45‘00 €

Disponible: solo los jueves

PLATOS

-TACO DE GAMBAS ENCHIPOTLADAS y GUACAMOLE
-guacamole con torreznos

-CROQUETAS de jamón joselito
-GRINGAS AL PASTOR CON PICO DE GALLO DE PIÑA

-HAMBURGUESA DE ANGUS, QUESO GRUYERE y 
MAYO CHIPOTLE

postres para compartir

-TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

-Vino tinto: Tarsus crianza, Azpilicueta crianza
-Vino blanco: Tarsus verdejo

-Sangría de cava o clásica
-CERVEZA

-REFRESCOS

BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)



MENÚ 
“PA OLVIDAR”

PLATOS

-TACO DE GAMBAS ENCHIPOTLADAS y GUACAMOLE
-guacamole con torreznos

-CROQUETAS de jamón joselito
-GRINGAS AL PASTOR CON PICO DE GALLO DE PIÑA

-HAMBURGUESA DE ANGUS, QUESO GRUYERE y 
MAYO CHIPOTLE

55‘00 €

postres para compartir

-TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

-Vino tinto: Tarsus crianza, Azpilicueta crianza
-Vino blanco: Tarsus verdejo

-Sangría de cava o clásica
-CERVEZA

-REFRESCOS

BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)

50‘00 €
EN PLANTA BAJA EN PLANTA SUPERIOR

Disponible: solo SÁBADOS



menú
DOLIDO

PLATOS
-TACO CRUJIENTE DE ATÚN Y YEMA DE HUEVO TEXTURIZADA
-TIRADITO DE PRESA IBÉRICA, LECHE DE TIGRE AHUMADA Y 

AGUACATE SALTEADO
-CROQUETAS de jamón joselito

-GAMBAS EN TEMPURA CON SALSA CHILI MAYO
-rack DE CERDO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA 

BARBACOA KOREANA

60‘00 €

postre para compartir

BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)

-Vino tinto: Tarsus crianza, Azpilicueta crianza
-Vino blanco: Tarsus verdejo

-Sangría de cava o clásica
-CERVEZA

-REFRESCOS

-TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES



menú
DESPECHADO

-CEVICHE DE CORVINA Y CAMARÓN, CON LECHE DE TIGRE DE AJI 
Y CEBOLLA ENCURTIDA

-STEAK TARTAR DE PICAÑA MADURADA Y KIMCHI
-CROQUETAS de jamón joselito

-GAMBAS EN TEMPURA CON SALSA CHILI MAYO
-CODILLO A BAJA TEMPERATURA, LACADO CON SALSA 

AGRIDULCE Y PURÉ DE BONIATO ASADO

postres para compartir

-TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE
-TARTA TRES LECHES

BEBIDAS
(2 HORAS DE BARRA LIBRE)

-Vino tinto: Tarsus crianza, Azpilicueta crianza
-Vino blanco: Tarsus verdejo

-Sangría de cava o clásica
-CERVEZA

-REFRESCOS

69‘00 €

PLATOS


